RESTAURANT BIRKENHOF

Dielrichy Frgehekiche-phdogophe

ESSEN UND TRINKEN MIT FREUDE, UM
DEN PUREN GESCHMACK ZU GENIEREN
dieser Uberzeugung sind wir schon seit drei Generationen!

Wir lieben die Vielfalt sowie die Neuinszenierung lokaler Zutaten. Unser Kiichenteam
verwendet regionale und Bio-Produkte und verarbeitet diese auf moderne Weise mit typischer
Hunsruicker Note und bringt so neuen Geschmack und Kreativitat in die Gerichte.

Nun winschen wir lhnen wunderschone Stunden bei uns im Birkenhof und einen
guten Appetit!

Christian Dietrich mit Familie und Birkenhof-Team

HOLEN SIE SICH DIE ,,BIRKENHOF-KUCHE*“ EINFACH ZU SICH NACH
HAUSE ODER ZU IHRER LOCATION

Fur Firmenfeiern, Empfange, Ausstellungen und Feierlichkeiten liefern wir
unsere kulinarischen Erlebnisse zu lhnen. Unsere Frischekiiche bietet Ihnen
dabei ein Catering auf hochstem Niveau, das bei lhnen und Ihren Gasten
lange in positiver Erinnerung bleiben wird. Wie exquisit die Speisen- und
Getrankeauswahl sein soll, bestimmen Sie selbstverstandlich selbst.

Sprechen Sie uns an - Wir unterbreiten lhnen mit Freude

ein individuelles Angebot
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Lond gehoffU Quallil

Das kulinarische Versprechen der Landidyll Hotels & Restaurants.

Die Landidyll-Kiichenchefs legen besonderes Augenmerk
auf die Bewahrung und Pflege der jeweiligen regionalen
Kichentradition, welche sich an den Jahreszeiten mit ihren
frischen, zur Verfligung stehenden Produkten der Felder,
FlUsse, Walder und Wiesen der Heimat orientiert.

So verpflichten sie sich auch von ganzem Herzen dem Natdrlichen
und verwenden deshalb hochwertige, frische Produkte und
Zutaten aus der jeweiligen landidyllischen Region. Dies gilt insbe-
sondere auch flir das Fleisch, welches sie tiberwiegend aus kont-
rollierter Aufzucht von heimischen Bauern beziehen.

Alle Gerichte dieser regionalen Landidyll-Speisekarte sind garantiert:

- frei von Geschmacksverstarkern und Konservierungsstoffen
-ohne die Verwendung von vorgefertigten oder
- genmanipulierten Produkten und Zutaten hergestellt
- mit Hauptbestandteilen aus der unmittelbaren Region zubereitet

natdrlich lecker. ..
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Aperilfs - Genegsen

Cosmopolitan »Birkenhof

Vodka | Triple Sec | Limette | Cranberry 11,90€

Sektcocktail »Birkenhof

Prosecco von der Mosel mit Mango, Cassis & Aperol 6,90€

Glas Riesling Sekt 2019er

Jochen Ratzenberger- Traditionelle Flaschengarung brut 0,11 7,00€
Campari klassisch mit Soda oder Orange 5,20€

Negroni Gin | Campari | roter Wermut 11,00€

Hendrick’s Gin 44% mit Thomas Henry Indian Tonic Water
Ungewdhnliche Ginrezeptur mit Rose & Gurke. Serviert mit Gurkenscheibe 11,00€
Aperol Spritz 7,90€

Limoncello Spritz 7,90€

Sekt Hugo mit hausgemachtem Holundersirup 7,90€

Lillet »Birkenhof Style mit Ginger Ale | Limette | Secco 8,50€
Sherry trocken oder medium 5cl 4,90€

Portwein 5 cl Ruby 4,90€

Martini 5cl Bianco 4,90€

Martini 5cl Rosso 4,90€

Alkoholfree Aperilifs

Bio-Traubensecco

100% Direktsaft aus der Riesling Traube. Elegante Perllage, milde Saure, frische Aromanoten von
kleiner Birne, Papaya und getrockneten Aprikosen 0,11 7,00€

Bio-Weingut Caspari-Kappel, Enkirch Mosel

Prisecco ,,Teasecco Rosé“ Prickelnd

Chardonnay | Hibiskustee | Zwetschge

Elegant und fein mit einem subtilen SiiRe-Saure-Spiel und einem langen Finish, mit einem
fruchtigen Nachhall. 0,11 7,00€

Manufaktur Jorg Geiger, Schlad

Bio Wiesenobst Rosé Cider alkoholfrei - Herb Flasche 0,331 6,90€
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Genvss-Fuge
Landidyll-GenieRer-Menii
Vorspecse 4%%'&!/\/9{&[014«%
0,2l
Blattsalate mit gebratenen Pfifferlingen = 2025er Chardonnay, trocken

7,90€
Weingut Stefan Fritzen, Maring, Mosel

Haplgong

Piccata von der Hihnchenbrust = 2024er Weissbrugunder, trocken
auf Buchweizenrisotto  wenig Saure 7,90€
Weingut Gebrlider Kauer, Windesheim

Dessel

Créme Briilée = 2025er Riesling, fruchtiiB 7,00€
Weingut Caspari Kappel, Enkirch Mosel

3-Gang Menii pro Person 48,00€
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Genngs—l/ergpesen

Unsere. [Veinempfehfungen

Im Glas 0,21 oder auf Wunsch gerne auch als 0,11

2024er Bio Riesling, trocken

Enorme Frische durch hervorragend eingebundene
fruchtige Saure, Pfirsicharomen und mineralischer

Note vom Devon-Schieferboden

Bio-Weingut Caspari-Kappel, Enkirch, Mosel 6,90€

2025er Rosé (Bio & Vegan)
Ideal zu zarten Genussen, leicht und fruchtig
Bio-Weingut Caspari-Kappel, Enkirch, Mosel 7,90€

oﬁmp}«%

Rindfleischsuppe

mit hausgemachten Markkl6Rchen 6,90€
Knoblauchsiippchen

mit Garnele 10,80€
ohne Garnele 8,90€

Vorspecsen

Vitello Tonnato mit Pinsa

Rosa gegartes Kalbsfleisch | Thunfischcreme
Kapern | Sardellen | Parmesanspdne 18,50€

Bruschetta an Rucolasat 8,50€

Bunter Beilagensalat 6,90€
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Honplginge

Saltimbocca vom Kalbsriicken
Rucola-Nudeln | Gemiisegarnitur 35,00€

Lammriicken unter der Krauterkruste
Bohnenbett | Kartoffelecken 35,00€

Rumpsteak vom Grill
Chimichurri | Gebackene SiiRkartoffen | Salat 35,00€

Birkenhofs Jagerschnitzel
vom Schweineriicken
Pommes frites | Salat 25,90€

Rinderleber
gebratene Pfifferlinge | Tomaten-Kartoffel-Plree
Salat 24,80€

Picccata von der Hahnchenbrust

Buchweizenrisotto | Salat 28,00€

zu allen Gerichten extra bestellbar:
Portion Pfifferlinge in Rahm 5,00€

Unsere (einernpfehlungen

Im Glas 0,2 oder auf Wunsch gerne auch als 0,11

2024er Windesheimer Weiburgunder, trocken
Chefins-Liebling: Extravagante Kombination von
kraftvollen Burgunderaromen und lebendiger
Spritzigkeit 7,90€

Weingut Gebriider Kauer, Windesheim, Nahe

2023er Cuvee Meiford -Siidafrika-

Der Meiford besticht durch ein warmes einladendes
Bouquet nach Pflaume und Kirschen, kombiniert
mit wirzigen Holz und Tabaknoten

Weingut Buitenverwachting, Westerncape 8,40€

Starnberger Helles -frisch vom Fass-

schoner Schaum | schone Farbe | ein rundes Bier
mit Biergartencharakter | einfach zum Sitzenbleiben
Starnberger Brauerei, Bayern

0,51 >5,90€

0,3l >3,90€
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Sommer-Geniigse

Bunte Sommersalat Bowl
wahlweise mit:

gebratenem Lachsfilet 28,00€
Rumpsteak 35,00€

knusprigen Hahnchenstreifen 25,90€
gebratenen Pfifferlingen 22,80

Vegelangehe Genigse

Buchweizenrisotto
Kirbiskerndl | Pfifferlinge | gerdstete Kerne |
Gemdusegarnitur 23,80€

Bunte Sommersalat Bowl
mit gebackenen Falafelbéallchen 22,80€

Feeh Genigge

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Garnelen
auf Tomaten-Kartoffel-Pliree 36,50€

2024er Sauvignon Blanc, (Bio & Vegan) trocken
Chefs-Liebling: Erfrischender Weildwein mit
grandiosem Trinkfluss.

Etwas Zitrus und Stachelbeere Spritzigkeit
Weingut Caspari-Kappel, Enkirch Mosel 7,90€

2025er Rosé , trocken (Bio und Vegan)
Ideal zu zarten Genlssen, leicht und fruchtig
Weingut Caspari-Kappel, Enkirch Mosel 7,90€

Unsere Weirerplehlurg T Glas 0,2, soler aunf Wonsoh gerne onuch afs 0,1

2025er Bio-Grauburgunder

Kabinett, trocken. Bouquetreich, lebendig

und frisch mit Aromen von reifen Birnen
Wilhelmshof Wein- & Sektgut Roth, Pfalz 7,40€

2022er Oberheimbacher Dornfelder, feinherb
Feines Bouquet, erinnert an Johannisbeeren und
Erdbeeren, fruchtig und vollmundig

Weingut Jurgen Stassen, Oberheimbach,Mittelrhein 7,00€
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S (ieben Besseily? W aveh!

T ainon sifon Rhsohluss empfehlon wir Thaon
ene unserer siben {/M{MWW% it MM?@V’/\”(C/A—COL Lisspezial Titin

Hausgemachte Créme Briilée 10,50€ Irish Coffee mit Jameson Whiskey 9,80€

Hausgemachtes Vanillees mit groBem  Sorbet des Tages (Mango) je Kugel 3,30€
Schokoladen-Coockie und Espresso 11,40€  + wahlweise mit Sekt 9,80€

Panna Cotta mit frischen Erdbeeren 8,50€  Affogato al caffé
Bio Espresso mit hausgemachtem Vanilleeis
2 Kugeln hausgemachtes Schmandeis  5,95€
mit frische Erdbeeren 10,50€

Liquid Cheesecake mit Heidelbeerkompott  Eiskaffee
und Zitronenkuchen 11,40€  mit 2 Kugeln hausgemachtem Vanilleeis 7,90€

Bio-Café Creme 3,2/ Kdnnchen 6,2 Bio-Espresso Baileys Sahne 6,9 Bio-Latte Macchiato 4,6
Bio-Espresso 2,95 / Double 4,6 Bio-Cappuccino 3,5 Bio-Heilse Schokolade 4,9
Bio-Espresso Macchiato 3,2 Bio-Tee 3,2

Bio-Espresso Amaretto Sahne 6,9



